Le hub international SIRHA BAKE & SNACK
arrive a Paris du 18 au 21 janvier

Sirha Bake & Snack réaffirme son réle de hub international incontournable pour la
boulangerie, la patisserie et le snacking. Du dimanche 18 au mercredi 21 janvier, cette
26¢ édition se positionne comme le rendez-vous stratégique ou convergent les opportunités
pour un secteur en mutation, reconnu pour son succeés a I'export.

LE CARREFOUR DES PARTENARIATS MONDIAUX

Avec 17 % de visiteurs internationaux venant de 105 pays, Sirha Bake & Snack constitue
un terrain idéal pour les artisans souhaitant se développer a l'international, pour les
franchiseurs planifiant leur expansion et pour les fabricants a la recherche de nouvelles
opportunités de croissance. Les 450 exposants et marques, dont 15 % sont
internationaux, viennent y tester leurs concepts, repérer de futurs partenaires et analyser
les tendances qui fagonneront leurs marchés.

Le salon professionnel organise son offre autour de trois secteurs :

+ Boulangerie : meuniers, levuriers, fournisseurs de matiéres premiéres, fabricants et
distributeurs de produits de boulangerie, ainsi que d'équipements spécialisés...

+ Snacking : un segment en pleine expansion, avec plus de 2 000 m? (soit 23 % de la
surface d'exposition), dédié a la boulangerie et au snacking. Il répond aux nouvelles
attentes des consommateurs pour des expériences haut de gamme, gourmandes et
nomades, tout en illustrant I'essor des concepts alimentaires hybrides.

+ Sucré : fabricants et installateurs d'équipements, d'appareils électroménagers, de
matiéres premiéres et d'ingrédients, notamment le chocolat ...



FRENCH BAKERY : UN MODELE QUI S'IMPOSE SUR LES MARCHES MONDIAUX

Le succes de la boulangerie francaise a I'international est désormais indiscutable. Des
concepts francais solidement implantés s'étendent désormais sur tous les continents,
séduisant une clientele a la recherche d'authenticité, de qualité et de cette signature
culinaire francaise, devenue un véritable levier commercial.

Sirha Bake & Snack offre aux innovateurs francais |'opportunité de saisir comment adapter
leurs produits aux exigences des marchés internationaux, tout en permettant aux acheteurs
étrangers d'accéder aux meilleures solutions disponibles pour élaborer leurs stratégies de
développement.

UNE PLATEFORME DE TRANSFORMATION, D'INNOVATION ET DE TALENTS

Au-dela des rencontres commerciales, le salon professionnel crée un véritable espace
d'échange d'expertise, favorisant la transformation de I'écosystéme.

Le Forum et la Scéne Snacking offrent des débats et des démonstrations réunissant des
chefs de renom et des experts du secteur, analysant en profondeur I'ensemble du marché.
De son cété, la Scéne des Concours de Boulangerie et la Scéne Sucrée mettent en
avant les talents émergents a travers quatre compétitions internationales : la Coupe de
France des Ecoles (les 18 et 19 janvier), la Coupe du Monde de la Boulangerie (les 20 et
21 janvier), la Sélection Europe de la Coupe du Monde de la Patisserie (les 18 et 19
janvier), et le Trophée International de la Patisserie Francgaise (les 20 et 21 janvier).

Pour I'ensemble du secteur, Sirha Bake & Snack se positionne comme un véritable
catalyseur, transformant les idées en projets concrets, les rencontres en partenariats
solides, et les tendances en opportunités de développement. La boulangerie francaise
s’'impose ici comme une référence, parfaitement en phase avec les évolutions du marché.



